
MENU

SZEF KUCHNI POLECASZEF KUCHNI POLECA

Tygodnia

Hotel Garbów hotelgarbow

UL. WARSZAWSKA 135 21–080 GARBÓW | TEL. 661 – 933 – 135 | WWW.HOTELGARBOW.PL 

GODZINY OTWARCIA
Pon. – Pt. 14:00 – 21:00
Sob. – Niedz. 12:00 – 20:00

REZERWACJE
661 933 135

kontakt@hotelgarbow.pl

ZUPA KREM Z DYNI 
Z mleczkiem kokosowym 

KOTLETY MIELONE
Puree ziemniaczane, buraczki zasmażane

PIERŚ Z KURCZAKA 
Faszerowana suszonym pomidorem i mozzarellą, 
kluski śląskie w ziołowym sosie, zestaw surówek 
sezonowych

39 ZŁ

45 ZŁ

22 ZŁ



ŻEBERKO PIECZONE 
Glazura BBQ ze śliwką, puree ziemniaczane 
z gorczycą, karmelizowana marchewka

FILET Z KURCZAKA PO FARMERSKU
Ziemniaki opiekane, bukiet sałat

CHRUPIĄCY KURCZAK 
Frytka belgijska, sałata z vinegrette

KOTLET SCHABOWY
Puree ziemniaczane, kapusta 
zasmażana z jabłkiem

PLACEK PO WĘGIERSKU 
Surówka sezonowa, śmietana

SANDACZ W SOSIE KURKOWYM
Puree z palonego selera, surówka 
z czerwonej kapusty

SMASHBURGER
Bułka maślana własnego wypieku, 2×100g wołowiny, cheddar, 
boczek, ogórek małosolny, jalapeno, sos mango-jalapeno, frytki 
belgijskie, ketchup

SMASHBURGER Z CAMEMBERTEM 
Bułka maślana własnego wypieku, 2 × 100g wołowiny, 
karmelizowana cebula, chrupiący camembert, gruszka, sos 
musztardowo miodowy

PIEROGI RUSKIE
Karmelizowana cebula, kwaśna śmietana

PIEROGI  Z SZARPANĄ KACZKĄ I JABŁKIEM Z SZARPANĄ KACZKĄ I JABŁKIEM

Sos pieczeniowy z żurawiną, modra kapusta

KLUSKI ŚLĄSKIE
Z gulaszem wołowym, surówka

UL. WARSZAWSKA 135 21–080 GARBÓW | TEL. 661 – 933 – 135 | WWW.HOTELGARBOW.PL 
KARTA ALERGENÓW DOSTĘPNA PRZY BARZE

MENU
PRZYSTAWKI

ZUPY

DANIA GLÓWNE

DANIA DLA DZIECI

SALATKI I MAKARONY

DESER

20 ZŁ

25 ZŁ

28 ZŁ

24 ZŁ

16 ZŁ

18 ZŁ

28 ZŁ

28 ZŁ

32 ZŁ

39 ZŁ

46 ZŁ

49 ZŁ

42 ZŁ

59 ZŁ

42 ZŁ

42 ZŁ

42 ZŁ

34 ZŁ

49 ZŁ

42 ZŁ

49 ZŁ

GODZINY OTWARCIA
Pon. – Pt. 14:00 – 21:00
Sob. – Niedz. 12:00 – 20:00

TATAR WOŁOWY
Marynowane grzyby, szalotka, ogórek kiszony, 
chips z topinamburu, suszone żółtko

ROSÓŁ DROBIOWO-WOŁOWY 
Domowy makaron, marchewka, 
natka pietruszki 

ŻUREK
Wędzonka, biała kiełbasa, jajko

FLAKI

SAŁATKA Z PIECZONEGO KALAFIORA  Z PIECZONEGO KALAFIORA 

Sos sezamowy, kruszonka z orzecha laskowego, 
parmezan, granat
 

CIASTO ŚLIWKOWE
Mus śliwkowy

ROSÓŁ Z MAKARONEM

PIEROGI RUSKIE (5 SZT.) 
masło, śmietana

SZNYCELEK DROBIOWY 
frytki, ketchup

CHRUPIĄCY KURCZAK 
frytki belgijskie, marchewka na słodko, 
sos czosnkowy

REZERWACJE
661 933 135

kontakt@hotelgarbow.pl

HOTEL GARBÓW HOTELGARBOW

RAVIOLI Z KURKAMI W CIEŚCIE ZIOŁOWYM W CIEŚCIE ZIOŁOWYM 

Sas maślano – winny z boczkiem, parmezan, 
szczypiorek

36 ZŁ
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GODZINY OTWARCIA
Pon. – Pt. 14:00 – 21:00
Sob. – Niedz. 12:00 – 20:00

REZERWACJE
661 933 135

kontakt@hotelgarbow.pl

HOTEL GARBÓW HOTELGARBOW

ALKOHOLE

PIWA

FINLANDIA
ABSOLUT 
BACZEWSKI
WYBOROWA 
ŻUBRÓWKA (BISON GRASS) 

JACK DANIEL’S 
J.W. BLACK LABEL 
J.W. RED LABEL 
JÄGERMEISTER 
MARTINI (BIANCO/FIERRO) 

APEROL 
BOMBAY GIN
TEQUILA OLMECA SILVER 

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML

40 ML

40 ML

40 ML

100 ML

40 ML

40 ML

40 ML

9  / 90 ZŁ

9  / 90 ZŁ

 11 / 110 ZŁ

8  / 80 ZŁ

9  / 90 ZŁ

 19 ZŁ

21 ZŁ

17 ZŁ

16 ZŁ

11 ZŁ

16 ZŁ

14 ZŁ

17 ZŁ

PIWO BECZKOWE
PERŁA CHMIELOWA
PERŁA CHMIELOWA
PIWO BUTELKOWE
PERŁA CHMIELOWA PILS
PERŁA EXPORT
PERŁA FIT
PERŁA MANGO-MARAKUJA

PERŁA 0% LIMONKA-MIĘTA 

PERŁA 0%
ZWIERZYNIEC 
OKOCIM 0% SMAKOWY
TRYBUNALSKIE MIODOWE
HEINEKEN
HEINEKEN 0%

0,5 L

0,3 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,3 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

13 ZŁ

10 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

12 ZŁ

14 ZŁ

14 ZŁ

17 ZŁ

17 ZŁ

NAPOJE ROZGRZEWAJĄCE
WINO GRZANE 
Z pomarańczą i goździkami 

DODATEK DO GRZANEGO PIWA
Sok malinowy, miód, pomarańcza goździki, cynamon,
kardamon, żurawina, imbir

HERBATA ZIMOWA 
Syrop spiced red berries, miód, pomarańcza, anyż, 
cynamon, kardamon, goździki

HOT APEROL
Aperol, wino, białe, sok jabłkowy, pomarańcza, anyż,
imbir, cynamon, goździki
 

15 ZŁ

7 ZŁ

150 ML

SZT

KARTA ALERGENÓW DOSTĘPNA PRZY BARZE

DRINKI
APEROL SPRITZ 
Aperol, prosecco, woda gazowana

TEQUILA SUNRISE
Tequila, sok pomarańczowy, grenadyna

MOJITO
Rum, woda gazowana, syrop cukrowy, 
limonka, mięta

MOJITO BEZALKOHOLOWE
Sprite, mięta, limonka

26 ZŁ

22 ZŁ

23 ZŁ

15 ZŁ

WINA MUSUJĄCE

NAPOJE ZIMNE

NAPOJE GORĄCE

MARTINI ASTI / PROSECCO
PROSECCO

85 ZŁ

27 ZŁ

0,75 L

0,2 L

COCA-COLA ZERO CUKRU
COCA-COLA
FANTA
SPRITE
KINLEY TONIC WATER
WODA KROPLA BESKIDU / DELICE  

SOK OWOCOWY 
Jabłko, pomarańcza 

SOK OWOCOWY 
Jabłko, pomarańcza

WODA NIEGAZOWANA 
z miętą i cytryną

HERBATA 
Czarna, zielona, owocowa, earl grey

ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO

12 ZŁ

9 ZŁ

9 ZŁ

13 ZŁ

16 ZŁ

10 ZŁ0,2 L

10 ZŁ

1 L

0,25 L

10 ZŁ0,2 L25 ZŁ0,85 L

25 ZŁ0,85 L

25 ZŁ0,85 L

10 ZŁ0,2 L

10 ZŁ0,2 L

10 ZŁ0,25 L

25 ZŁ

1 L 14 ZŁ

9 ZŁ0,33 L

18 ZŁ

21 ZŁ



WARSZAWSKA ST. 135 21–080 GARBÓW | TEL. 661 – 933 – 135 | WWW.HOTELGARBOW.PL 
ALLERGEN INFORMATION CARD AVAILABLE AT THE BAR

MENU
APPETIZER

SOUP

MAINE COURSE

KIDS' MENU

SALADS AND PASTA

DESSERT

20 PLN

25 PLN

28 PLN

24 PLN

16 PLN

18 PLN

28 PLN

28 PLN

32 PLN

39 PLN

OPENING HOURS
Mon – Fri: 14:00 – 21:00
Sat – Sun: 12:00 – 20:00

BEEF TARTARE
Marinated mushrooms, shallot, pickled 
cucumber, Jerusalem artichoke crisps, 
dried egg yolk

CHICKEN AND BEEF BROTH
Homemade noodles, carrot, parsley

ŻUREK (POLISH SOUR RYE SOUP)
Smoked meat, white sausage, egg

TRIPE SOUP – FLAKI

ROASTED CAULIFLOWER SALAD
Sesame dressing, hazelnut crumble, 
Parmesan, pomegranate

RAVIOLI WITH CHANTERELLES IN HERB DOUGH
Butter and wine sauce with bacon, 
Parmesan, chives

PLUM CAKE
Ice cream dessert to be removed

BROTH WITH NOODLES

PIEROGI (POLISH DUMPLINGS)
Butter, sour cream

CHICKEN SCHNITZEL 
Fries, ketchup

CRISPY CHICKEN 
Belgian fries, sweet carrots, garlic sauce

RESERVATIONS
661 933 135

kontakt@hotelgarbow.pl

HOTEL GARBÓW HOTELGARBOW

36 PLN

FARMER-STYLE CHICKEN FILLET
Roasted potatoes, mixed salad

CRISPY CHICKEN 
Belgian fries, salad with vinaigrette

PORK SCHNITZEL
Mashed potatoes, fried cabbage with apple

HUNGARIAN-STYLE POTATO PANCAKE
Seasonal salad, sour cream

ZANDER IN CHANTERELLE SAUCE
burnt celeriac purée, red cabbage salad

SMASHBURGER
House-baked butter bun, 2 × 100 g beef patties, cheddar, 
bacon, half-sour pickle, jalapeño, mango-jalapeño sauce, 
Belgian fries, ketchup

CAMEMBERT SMASHBURGER
House-baked butter bun, 2 × 100 g beef patties, caramelized 
onion, crispy Camembert, pear, honey mustard sauce

PIEROGI (POLISH DUMPLINGS)
Caramelized onion, sour cream
 

ROASTED PORK RIBS   
Plum BBQ glaze, mustard mashed 
potatoes, caramelized carrots

PIEROGI WITH PULLED DUCK AND APPLEWITH PULLED DUCK AND APPLE  
(POLISH DUMPLINGS)
Cranberry gravy, red cabbage

SILESIAN POTATO DUMPLINGS
Beef goulash, salad

46 ZŁ

49 ZŁ

42 ZŁ

59 ZŁ

42 ZŁ

42 ZŁ

42 ZŁ

34 ZŁ

49 ZŁ

42 ZŁ

49 ZŁ



WARSZAWSKA ST. 135 21–080 GARBÓW | TEL. 661 – 933 – 135 | WWW.HOTELGARBOW.PL 

OPENING HOURS
Mon – Fri: 14:00 – 21:00
Sat – Sun: 12:00 – 20:00

RESERVATIONS
661 933 135

kontakt@hotelgarbow.pl

HOTEL GARBÓW HOTELGARBOW

ALCOHOLS

DRINKS

BEERS

FINLANDIA
ABSOLUT 
BACZEWSKI
WYBOROWA 
ŻUBRÓWKA (BISON GRASS) 

JACK DANIEL’S 
J.W. BLACK LABEL 
J.W. RED LABEL 
JÄGERMEISTER 
MARTINI (BIANCO/FIERRO) 

APEROL 
BOMBAY GIN
TEQUILA OLMECA SILVER 

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML/0,5 L

40 ML

40 ML

40 ML

40 ML

100 ML

40 ML

40 ML

40 ML

9  / 90 PLN

9  / 90 PLN

 11 / 110 PLN

8  / 80 PLN

9  / 90 PLN

 19 PLN

21 PLN

17 PLN

16 PLN

11 PLN

16 PLN

14 PLN

17 PLN

DRAFT BEER
PERŁA CHMIELOWA
PERŁA CHMIELOWA
BOTTLED BEER
PERŁA CHMIELOWA PILS
PERŁA EXPORT 
PERŁA MANGO-PASSION FRUIT

PERŁA FIT
PERŁA 0% LIME-MINT

PERŁA 0%
ZWIERZYNIEC  
OKOCIM 0% FLAVORED
TRYBUNALSKIE HONEY BEER

HEINEKEN
HEINEKEN 0%

0,5 L

0,3 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,3 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

0,5 L

APEROL SPRITZ 
Aperol, prosecco, sparkling water

TEQUILA SUNRISE
Tequila, orange juice, grenadine

MOJITO
Rum, sparkling water, sugar syrup, lime, mint

NON-ALCOHOLIC MOJITO
Sprite, mint, lime

26 PLN

22 PLN

23 PLN

15 PLN

SPARKLING WINES

COLD BEVERAGES

HOT BEVERAGES

MARTINI ASTI / PROSECCO
PROSECCO

0,75 L

0,2 L

ALLERGEN INFORMATION CARD AVAILABLE AT THE BAR

TEA 
Black, green, fruit, Earl Grey

ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO

12 ZŁ

9 ZŁ

9 ZŁ

13 ZŁ

16 ZŁ

13 PLN

10 PLN

14 PLN

14 PLN

14 PLN

14 PLN

14 PLN

14 PLN

12 PLN

14 PLN

14 PLN

17 PLN

17 PLN

85 PLN

27 PLN

COCA-COLA ZERO
COCA-COLA
FANTA
SPRITE
KINLEY TONIC WATER
WATER KROPLA BESKIDU / DELICE  

FRUIT JUICE 
Apple, orange

FRUIT JUICE 
Apple, orange

STILL WATER 
with mint and lemon

10 PLN0,2 L

10 PLN

1 L

0,25 L

10 PLN0,2 L25 PLN0,85 L

25 PLN0,85 L

25 PLN0,85 L

10 PLN0,2 L

10 PLN0,2 L

10 PLN0,25 L

25 PLN

1 L 14 PLN

9 PLN0,33 L

HOT DRINKS
MULLED WINE 
With orange and cloves 

ADD-ON FOR MULLED BEER
Raspberry juice, honey, orange, cloves, cinnamon, 
cardamom, cranberries, ginger

WINTER TEA 
Spiced red berries syrup, honey, orange, anise, 
cinnamon, cardamom, cloves

HOT APEROL
Aperol, white wine, apple juice, orange, anise, ginger, 
cinnamon, cloves
 

15 PLN150 ML

7 PLNPCS.

18 PLN

21 PLN


